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Herzlich willkommen … 

… bei unserem Naturpark-Gastronomieführer der besonderen Art. 

Kennen Sie die Situation? Sie folgen per Rad den Spuren der Römer am Limes 

entlang, sind auf dem idyllischen Mühlenwanderweg unterwegs oder nutzen die 

vielen Möglichkeiten für sportliche Aktivitäten und über kurz oder lang macht 

sich der kleine oder auch große Hunger bemerkbar. Das ist genau der richtige 

Zeitpunkt für unseren Naturpark-Gastronomieführer. Im praktischen Taschen-

format führt er Sie zu exzellenten Gasthöfen und urigen Wirtschaften, die den 

Naturparkteller anbieten. 

Die teilnehmenden Gastronomiebetriebe beziehen die Hauptzutaten zum  

„Naturparkteller“ aus heimischem Anbau und unterstützen so die direktver-

marktenden bäuerlichen Familienbetriebe. Diese wiederum leisten mit ihrer 

naturverträglichen Landbewirtschaftung einen großen Beitrag zur Pflege und 

Erhaltung unserer attraktiven Kulturlandschaft. 

Der Naturpark wurde 1979 unter der Prämisse gegründet, unsere Kultur-, Natur- 

und Erholungslandschaft in ihrer Eigenart und Schönheit als Heimat für die hier 

lebende Bevölkerung sowie als Lebensraum für die vielfältige einheimische Tier- 

und Pflanzenwelt zu pflegen, zu erhalten und zu entwickeln. Aus diesem Grund 

liegt das Engagement des Naturparkvereins vor allem in den Bereichen Natur-

schutz, Direktvermarktung, Umweltbildung, naturverträglicher Tourismus und  

barrierefreie Erholung. 

Mit der diesjährigen Broschüre stellen wir Ihnen, neben den kulinarischen Ange-

boten der Naturparkteller-Gastronomen, ausgewählte „Naturschätze“ des Natur-

parks vor. Viele dieser Naturschätze sind auf landschaftspflegende oder exten-

sive Bewirtschaftungsweisen angewiesen. Der Konsum dieser regional erzeugten 

Produkte ist sozusagen Landschaftspflege mit Messer und Gabel. 

Machen Sie sich selbst ein Bild, wie schön und erholsam unsere Naturvielfalt ist 

und welch schmackhafte Gerichte unsere Naturparkteller-Gastronomen  

servieren. 

Frei nach dem Motto „Schlemmen durch den Naturpark“ 

 wünschen wir allen großen und kleinen Gästen eine genussvolle Zeit! 

Bernhard Drixler

Geschäftsführer Naturpark Schwäbisch-Fränkischer Wald
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Alle Naturparkteller werden zu einem Aktionspreis von 12 € angeboten  
und beinhalten ¼ Wein oder auf Wunsch ein anderes Getränk aus der Region.  

Die Hauptzutaten sind aus regionaler Erzeugung. Einige Gaststätten bieten  
auch Kinder- und Seniorenteller an. 

Insgesamt beteiligen sich 83 Gastronomen aus 29 Gemeinden.
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Besuchen Sie das Naturparkzentrum zu folgenden Öffnungszeiten:

Montag, Dienstag u. Donnerstag: 10.00 - 12.30 u. 14.00 - 17.00 Uhr 

Freitag: 10.00 - 12.00 u. 13.00 - 16.00 Uhr 

Samstag, Sonntag, Feiertag: 10.00 - 16.00 Uhr

Naturpark Schwäbisch-Fränkischer Wald 

Schatzkiste der Natur 

Der Naturpark Schwäbisch-Fränkischer Wald vereint auf einer Fläche von mehr 
als 900 km2 die fünf Naturräume Welzheimer Wald im Süden, Murrhardter und 
Mainhardter Wald im Zentrum sowie die Löwensteiner und Waldenburger Berge 
im Norden zu einer „grünen Lunge“ nordöstlich vor den Toren Stuttgarts. 

Das einzigartige Zusammenspiel der reich strukturierten und traditionell ge-
prägten Kulturlandschaften verleiht dem Naturpark seinen unverwechselbaren 
Charme. Naturnahe Mischwälder, malerische Streuobstwiesen, Weinberge mit 
mediterranem Flair oder sagenumwobene Grotten, Kingen und Schluchten mit 
bezaubernden Wasserfällen erfüllen das menschliche Bedürfnis nach naturnahen 
Erholungslandschaften. 

Doch der Naturpark ist mehr! 

Das Mosaik aus den unterschiedlichsten Kulturlandschaftstypen birgt einen 
wahren Schatz der Natur. Im Lauf der Zeit ließen die traditionellen Nutzungs-
formen eine biologische Vielfalt an teils seltenen Arten- und Lebensräumen 
entstehen. Heute besitzen diese Kleinode durch ihre Seltenheit oder wegen ihrer 
Gefährdung einen enormen naturschutzfachlichen Wert. Beispielsweise sind die 
typischen Streuobstwiesen im Naturpark nicht nur hübsches Element im Land-
schaftsbild, sondern Heimat für viele Schmetterlingsarten, holzbewohnende 
Käfer, Fledermäuse oder den seltenen Grünspecht. 
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Die Pflege, Erhaltung und Entwicklung dieser historisch gewachsenen Arten- und 
Biotopvielfalt ist ein besonderes Anliegen unseres 1979 gegründeten Naturpark-
vereins. Durch die Verknüpfung von nachhaltiger Land- und Forstwirtschaft, 
Formen des sanften Tourismus sowie Naturschutz- und Bildungsprojekten, wer-
den Natur und Landschaft zusammen mit und für den Menschen geschützt und 
weiterentwickelt. 

Um zukünftig noch stärker einen entscheidenden Beitrag zum Erhalt der Biolo-
gischen Vielfalt zu leisten, hat der Naturpark Schwäbisch-Fränkischer Wald mit 
dem „Naturparkplan 2010“ die dafür notwendigen Leitbilder und Entwicklungs-
ziele sowie spezifische Projektideen definiert.

Das Naturparkzentrum mit seiner Erlebnisschau und Tourist-Info eignet sich ide-
al als Startpunkt und Sprungbrett für einen erlebnisreichen Aufenthalt im Natur-
park. Es liegt zentral im historischen Stadtkern von Murrhardt, mitten im Herzen 
des Naturparks, und ist mit öffentlichen Verkehrsmitteln sehr gut erreichbar.

Ein Naturpark ist ein großräumiges Schutzgebiet, welches in keine enge Natur-
schutzkategorie, wie etwa ein Naturschutzgebiet eingeordnet werden kann. 
Vielmehr ist das Vorhandensein vieler Landschafts- und Naturschutzgebiete die 
Voraussetzung für den gesetzlichen Status eines Naturparks. 

Aufgrund seiner natürlichen Ausstattung, verbunden mit der kulturellen Iden-
tität, ist der Naturpark als vorbildliche Landschaft einheitlich zu planen, zu 
entwickeln und zu pflegen. 

Aus den intensiven Nutzungsansprüchen der Land-, Forst- und Wasserwirtschaft 
und im Bereich der Erholung ergeben sich auch Gefahren für unsere Landschaft. 
Die Nutzungsaufgabe ungünstiger Standorte in der Landwirtschaft oder die 
Übernutzung bestimmter Lebensräume, etwa durch übermäßige Freizeitaktivi-
täten, stellen eine Bedrohung für die Biologische Vielfalt im Naturpark dar. 

Ein wesentliches Ziel des Naturparks ist daher die Erhaltung und Weiterent-
wicklung der vielfältigen Kulturlandschaft mit ihrer reichen Naturausstattung. 
Folglich stehen für den Naturpark eine nachhaltige und umweltgerechte Land-
nutzung sowie gezielte Schutz-, Pflege- und Entwicklungsmaßnahmen im Vor-
dergrund. Beispielsweise dient ein gut durchdachtes Besucherführungskonzept 
dem Schutz besonders empfindlicher Lebensräume. 

Überdies nehmen Konzepte zur Vermarktung regionaler Produkte in der Natur-
parkarbeit einen hohen Stellenwert ein. Denn mit der Unterstützung der bäuer-
lichen Direktvermarkter werden unsere wichtigsten Partner für die Pflege und 
den Erhalt unserer heimischen Kulturlandschaft unterstützt. 

Erleben Sie mit dem Genuss des Naturparktellers wie gut unsere Landschaft 

schmeckt, und helfen Sie ganz nebenbei die Natur zu schützen.

Naturpark und Naturschutz
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abstatt

alfdorf

Hotel-Gasthof Hiller

Familien Walter und Vogelmann 
Beilsteiner Str. 20 
74232 Abstatt

 0 70 62 / 97 88 00  9 78 80 20
 info@hotel-hiller.de
 hotel-hiller.de

01.02. – 31.05.
Gefüllte Kalbsbrust mit Spätzle 
und Salatteller, ¼ Wein

01.06. – 31.08.
Schweinesteak mit Tomaten und 
Mozzarella überbacken, Basilikum-
nudeln und Salatteller, ¼ Wein

01.09. – 31.12.
Schinkenmaultäschle auf Pilz- 
ragout mit Salatteller, ¼ Wein

Restaurant Seehof am 

Leinecksee

Route 66 American Steakhouse 
New Orleans Cocktailbar und Diner 
Familie Schmidt-Blazek 
Poppenholz 1 
73553 Alfdorf-Brend

 0 71 72 / 3 27 27  3 27 79
 seehofleineck@online.de
 restaurant-seehof.de

Ruhetag Montag und Dienstag, außer 
Feiertage und nach Absprache 

29.07. – 12.09. Rostbraten Aktionswo-
chen – stellen Sie sich Ihren Lieblings-
rostbraten individuell zusammen

01.02. – 30.12.
Burgholzer Kartoffelpfännle mit 
Luckeleskäs´: Schweinerücken-
steak mit Bratkartoffeln und 
Gemüse im gusseisernen Pfännle 
serviert, ¼ Wein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot

Landgasthof Döllenhof

Familie B. Heinz 
73553 Alfdorf-Döllenhof

 0 71 82 / 88 26  49 56 42
 gasthof-doellenhof. 
homepage.t-online.de

Geöffnet im Winter Samstag, Sonntag 
und nach Absprache, Ruhetag im Som-
mer Dienstag und Freitag

01.02. – 31.12. 
„Mühlenteller“: Braten nach Art 
des Hauses von heimischen Tieren 
mit Spätzle und Salat, ¼ Wein vom 
nahe gelegenen Remstal

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Waldrestaurant Mecki

Heinz Hörsch 
Pfersbacher Str. 36 
73553 Alfdorf-Haselbach

 0 71 71 / 7 59 50  7 59 70

Ruhetag Montag und Dienstag

01.02. – 31.12.
Tagessuppe, Maultaschen ge-
schmälzt und Salatteller, ¼ Wein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im AngebotRoter Halsbock,  

seine Larven entwickeln sich im Totholz
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Landgasthaus Lamm

Georg Hinderer 
Finkenstr. 30 
73553 Alfdorf-Hintersteinenberg

 0 71 76 / 65 80

Ruhetag Montag

01.02. – 31.12.
Wildtöpfle vom heimischen Wild 
mit Preiselbeeren, Spätzle und  
Salatteller, ¼ Landwein

Gaststätte Hagerwaldsee

Wolfgang Hudelmaier 
Hagerwaldstr. 31 
73553 Alfdorf-Hüttenbühl

 0 71 82 / 68 10  80 47 23
 hagerwald@t-online.de
 hagerwaldsee.de

Ruhetag Mittwoch

26. - 31.12. Wildwoche

01.03. – 30.06.
Wildschweinbraten mit Preisel-
beeren, Spätzle und Salat, ¼ Wein

01.07. – 23.12.
Hagerwaldseesteak mit geräu-
chertem Schinken, Tomaten und 
Käse überbacken und Salatteller, 
¼ Wein

 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Café Restaurant Neuwirtshaus

Familie Ellwanger 
Gschwender Straße 37 
73553 Alfdorf-Neuwirtshaus

 0 71 82 / 49 69 49
 cafe-restaurant- 
neuwirtshaus@web.de

 cafe-restaurant-neuwirtshaus.de

Geöffnet Mittwoch bis Sonntag  
ab 11 Uhr, warme Küche 11.30-14 Uhr 
und 17.30-21 Uhr, Ruhetag Montag und 
Dienstag, außer Feiertage

01.02. – 31.12.
„Neuwirtshauspfännle“: Filet-
spitzen in Cognac-Pilzrahmsößle, 
hausgemachte Spätzle und Salat-
teller, ¼ Wein

Lebendiges Totholz  
Unter Totholz versteht man abgestorbene Bäume oder Teile davon. Stehendes 

und liegendes Totholz bildet die Lebensgrundlage vieler Tier- und Pflanzen-
arten. Jedes Zerfallsstadium bietet Unterschlupf, Deckung, Schlafplatz sowie 
Überwinterungsort und Brutgelegenheit für seltene Tierarten. Beispielsweise 

siedelt die kleine Waldameise ausschließlich in Totholz. In ihren Kolonien 
leben wiederum über 20 spezialisierte Käferarten. In gut durchfeuchteten 

Stammteilen finden Molche, Salamander, Frösche sowie Kröten ein Zuhause 
und in alten Höhlen von Spechten leben Waldkauz und Siebenschläfer. Eine 

riesige Anzahl von Bakterien, Algen, Pilzen, Flechten und Blütenpflanzen sind 
auf das Vorhandensein von Totholz angewiesen. Ein totholzreicher Wald ist 

deshalb ein artenreicher Wald.
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Althütte
Restaurant Strohbecks

Biergarten und Pension

Rainer Strohbeck 
Voggenhof 5/1 
71566 Althütte

 0 71 83 / 42 80 20  42 80 60
 strohbecks.de

Geöffnet 11-21 Uhr, Ruhetag Dienstag, 
im Winter Montag und Dienstag 

Jeden 1. Donnerstag im Monat  
ab 11.30 Uhr „Maultaschen-Büffet“: 
Essen soviel man will!

01.02. – 30.04.
Rinderbrust mit Meerrettichsoße, 
Salzkartoffeln und Salat, ¼ Wein

01.05. – 31.08.
Schweinesteak mit Kräuterbutter, 
Kartoffel-Zucchini-Gratin und  
Salat, ¼ Wein

01.09. – 31.12.
Wildmaultaschen mit Pilzsoße und 
Salat, ¼ Wein

Landgasthof Schöne Aussicht

Familie Haug 
Backnanger Str.19 
71566 Althütte-Lutzenberg

 0 71 83 / 4 23 73  4 19 72
 info@schoeneaussichtlutzenberg.de
 schoeneaussichtlutzenberg.de

Ruhetag Montag

Jeden Samstag ab 14.30 Uhr Lesenach-
mittag: „Die Waldwichtel und ihre 
guten Taten“

01.02. – 31.05.
Spanferkelrollbraten in “Hällischer 
Biersoße“ mit Spätzle und Kartof-
felsalat, ¼ Wein 

01.06. – 30.09.
Hausgemachte Maultaschen mit 
Zwiebeln und Kartoffel-Gurken-
Salat, ¼ Aspacher Trollinger Weiß-
herbst

01.10. – 31.12.
Wildgulasch mit hausgemachten 
Eierspätzle und Salat, ¼ Aspacher 
Trollinger

Gasthof Birkenhof

Eberhard Strohbeck 
Schlichenhöfle 2 
71566 Althütte-Schlichenhöfle

 0 71 83 / 4 18 94  94 93 06
 info@schlichenhoefle.de
 schlichenhoefle.de

Geöffnet ab 11.30 Uhr, an Sonn- und 
Feiertagen durchgehend warme Küche

Ruhetag Montag

Ab Mitte September: „Entenzeit“ im 
Schlichenhöfle

01.02. – 31.12.
Hausgemachte Maultaschen mit 
Zwiebelschmelze, Salaten und  
1 Obstler, ¼ Wein

Gasthaus Lamm

Familie Heinrich 
Holunderweg 2 
71566 Althütte-Waldenweiler

 0 71 83 / 4 21 93
 lamm-waldenweiler.de

Ruhetag Dienstag und Freitag  
bis 17 Uhr

Gartenwirtschaft, Februar und März 
an Werktagen unser XXL-Angebot 

03.02. – 01.04.
Von Rebers Geflügelhof in Klingen: 
Hähnchenbrust in Weißweinsah-
nesoße mit Bandnudeln,  
¼ Wein vom Weingut Heinrich aus 
Sülzbach
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aspach

07.04. – 22.09.
Schweinehalssteak mit Kräuter-
butter, dazu großer Salatteller,  
¼ Wein vom Weingut Heinrich aus 
Sülzbach

23.09. – 23.12.
Rehfleischklößchen in Wildsoße 
mit Spätzle und Salatteller,  
¼ Wein vom Weingut Heinrich aus 
Sülzbach

Gasthof Rössle

Familie Heller 
Holunderweg 6 
71566 Althütte-Waldenweiler

 0 71 83 / 4 13 78  410 10
 info@roessle-waldenweiler.de
 roessle-waldenweiler.de

Ruhetag Montag und Donnerstag 

01.02. – 31.12.
Kesselfleisch auf Sauerkraut mit 
Röstkartoffeln, ¼ Löwensteiner 
Wohlfahrtsberg

Höhengasthof Sinzenburg

Familie Unkauf 
Sinzenburg 17 
71546 Aspach-Kleinaspach

 0 71 48 / 89 50  44 91
 info@sinzenburg.de
 www.sinzenburg.de

Geöffnet Dienstag bis Freitag  
ab 16 Uhr und nach Absprache, 
Wochenende und Feiertag ab 11 Uhr, 
durchgehend warme Küche 

16.02. – 30.05.
Rindsroulade mit hausmacher 
Spätzle und Salatteller, ¼ Klein-
aspacher Kelterberg Schillerwein

01.06. – 31.08.
Schweinehalssteak vom Grill mit 
Kräuterquark und Salatteller,  
¼ Kleinaspacher Kelterberg  
Schillerwein

01.09. – 19.12.
Rindsroulade mit hausmacher 
Spätzle und Salatteller, ¼ Klein-
aspacher Kelterberg Schillerwein

Sportgaststätte 

TSV Bad Rietenau

Ottmar Braun 
Brunnengässle 34 
71546 Aspach-Rietenau

 0 71 91 / 26 25
 schumacher-braun@web.de

Geöffnet Dienstag bis Freitag ab 16 
Uhr, Samstag ab 14 Uhr und Sonntag 
ab 10 Uhr,  
Ruhetag Montag

01.02. – 31.05. 
Saltimbocca vom Schwein mit 
hausgemachten Spätzle und  
Trollingersößle, ¼ Rietenauer  
Güldenkern

01.06. – 31.08. 
Grillteller mit zwei Sorten Fleisch, 
Speck und Zwiebeln, Pommes frites 
und Barbecue Soße, ¼ Rietenauer 
Güldenkern

01.09. – 30.11.
Rumpsteak an Pfeffersoße mit 
Pommes frites, ¼ Rietenauer  
Güldenkern
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bretzfeld

beilstein

Gasthof Metzgerei Lamm

Familien Rode-Kurz 
Hauptstr. 40 
71717 Beilstein

 0 70 62 / 37 16  91 61 93

Geöffnet Montag, Dienstag, Freitag 
von 10.30-14 Uhr und ab 17.30 Uhr, 
Samstag von 10.30-14 Uhr und nach 
Absprache

01.02. – 31.12.
Ofenfrischer Schweinebraten nach 
Zigeuner Art mit hausgemachten 
Eierspätzle und verschiedenen 
Blattsalaten, ¼ Wein aus eigenem 
Anbau

Gasthaus Lamm

Helene Müller 
Untere Brettachtalstr. 7 
74626 Bretzfeld-Geddelsbach

 0 79 45 / 22 92  85 03
 info@weingut-schneckenhof.de
 weingut-schneckenhof.de

Ruhetag Mittwoch

07. - 10.08. Wein- und Hoffest

01.02. – 22.12.
Schweinelende in Pilzrahmsoße 
mit Nudeln und gemischtem Salat, 
¼ Wein

Gasthaus zum Löwen

Birgit Wolf 
Alte Str. 15 
74626 Bretzfeld-Bitzfeld

 0 79 46 / 13 88  68 29
 loewen.bitzfeld@t-online.de
 landhaus-wolf.de

Geöffnet  
Montag bis Freitag ab 14.30 Uhr,  
Wochenende ab 10.30 Uhr durchgängig

Wir verwenden ausschließlich Fleisch 
vom Schwäbisch-Hällischen Schwein 
und Hohenloher Weiderind der Bäuer-
lichen Erzeugergemeinschaft

01.02. – 31.05.
Grießklößlesuppe, Kotelett vom 
Schwäbisch-Hällischen Schwein 
mit Kartoffel- und Ackersalat,  
¼ Wein

Ohne Moos nix los ?
In den Schluchten und Klingen des 

Naturparks, wie etwa im Natur-
schutzgebiet „Strümpfelbachtal“ 

bei Althütte, ist die hohe Anzahl an 
Moosarten besonders auffallend. 
Viele Moose bevorzugen schattige 
Lebensräume, dennoch führen sie 
kein „Schattendasein“. Neben dem 

flauschig anmutenden Erschei-
nungsbild sind sie Lebensraum für 
eine ganze Reihe von Kleinstlebe-
wesen und dienen auch als Keim-

bett für Bäume. Moose spielen 
eine wichtige ökologische Rolle im 
Stoffkreislauf, indem sie die Nähr-
stoffe aus Niederschlägen filtern 

und Wasser speichern können.
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fichtenberg

01.06. – 30.09.
Siedfleisch mit Meerrettichsoße, 
Bratkartoffeln und Rote Beete- 
salat, Apfelküchle mit Vanilleeis,  
¼ Wein

01.10. – 31.12.
Schwäbischer Rahmsauerbraten 
vom Weiderind mit Spätzle und 
Salat, ¼ Wein 

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Gasthof Krone

Ernst Fritz 
Rathausstr. 1 
74427 Fichtenberg

 0 79 71 / 9 65 50  96 55 29

Ruhetag Montag ab 13.30 Uhr

01.02 – 31.12.
„Lendenteller“: Filet vom Rind 
und Schwein mit hausgemachten 
Spätzle und Salat, ¼ Wein

 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Restaurant Seestüble

Familie Ehrmann 
Diebach 9 
74427 Fichtenberg

 0 79 71 / 91 17 12

Geöffnet täglich 12-22 Uhr

Jeden Montag Schnitzeltag  
„All you can eat“

01.02. – 31.05.
Ladyschnitzel mit großem bunten 
Salatteller, ¼ Wein

01.06. – 30.09.
Biergartenschnitzel mit Kartoffel-
Gurkensalat, ¼ Wein

01.10. – 31.12.
Teufelschnitzel, dazu Wilde Kartof-
feln und Salat, ¼ Wein

Weinstube Mai - Zur Traube

Familie Mai 
Otto-Schäffler-Str. 44 
74626 Bretzfeld-Unterheimbach

 0 79 46 / 22 15  22 17
 weingut-mai@web.de
 weingut-mai.de

Dienstag bis Freitag ab 18 Uhr,  
Samstag und Sonntag ab 11 Uhr, 
Ruhetag Montag

01.02. – 31.12.
„Winzer-Steak“: Schweinesteak in 
Rahm-Weinsoße, mit Pilzen und 
Käse überbacken, Pommes frites 
und Salate der Saison,  
¼ Unterheimbacher Schneckenhof 
aus eigenem Anbau

 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Architekt des Waldes 
Der Schwarzspecht, die größte 

Spechtart in unseren Breiten, hat 
eine spezielle Bedeutung für die 
Lebensgemeinschaft im Wald. 
Er erschließt als Höhlenbauer 

Wohnraum für zahlreiche weitere 
Tierarten wie Hohltaube, Rauh-

fußkauz aber auch für Wildbienen, 
Fledermäuse und Bilche. Für den 
Schwarzspecht kommen nur die 

ältesten Bäume für seine Bauwerke 

in Frage. So baut er im Naturpark 
am liebsten in Altholzbestände der 
rotbuchenreichen Laubwälder seine 

Brut- und Schlafhöhlen.
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gschwend

grosserlach

Gasthaus und 

Metzgerei „Linde“

Achim Weber 
Wüstenroter Straße 22 
71577 Großerlach-Altfürstenhütte

 0 79 03 / 23 88

Ruhetag Montag und Dienstag

27.03. „Wendrsonn - die schwäbische 
Mundartband“ singt, schwäbelt und 
erzählt

01.02. – 30.04.
Cordon Bleu vom Schwein mit 
Pommes frites oder Bratkartoffeln, 
Salat und gemischtes Eis mit  
Sahne, ¼ Hauswein

01.05. – 31.08.
Steakbrett mit Kräuterbutter und 
Grillwurst dazu Wilde Kartoffeln 
und Salat, gemischtes Eis mit  
Sahne, ¼ Hauswein

01.09. - 23.12.
Rahmschnitzel mit frischen  
Champignons, hausgemachten 
Spätzle und Salat, gemischtes Eis 
mit Sahne, ¼ Hauswein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Gasthof Pension Tannenhof

Familie Müller 
Hohenbrach 23 
71577 Großerlach-Hohenbrach

 0 79 03 / 5 71
 muellertannenhof@t-online.de

Geöffnet an Sonn- und Feiertagen

01.02. – 31.12.
Schwäbischer Sauerbraten mit 
Spätzle oder Knödel und Salaten 
der Saison, ¼ Wein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Landgasthaus Sonne

Martin Seeger 
Höhenstr. 35 
74417 Gschwend-Frickenhofen

 0 79 72 / 8 13  91 04 50

Ruhetag Donnerstag

01.02. – 30.09.
Tagessuppe, Rahmschnitzel mit 
Spätzle und Salat, ¼ Wein

01.10. – 31.12.
Rehragout mit Preiselbeeren, 
Spätzle und Salat, ¼ Löwensteiner 
Trollinger

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Sag mir wo die Blumen sind 
Seit Jahrtausenden war mit der ackerbaulichen Nutzung eine bunte Vielfalt 
an Ackerwildkräutern verbunden. Mit der Intensivierung der Landwirtschaft 
hat die ehemalige Artenvielfalt drastisch abgenommen. So sind von den 220 
in Baden-Württemberg bekannten Arten bereits 17 ausgestorben. In einigen 
Regionen des Naturparks wird der Ackerbau weniger intensiv betrieben. Hier 

finden sich selten gewordene Ackerwildkräuter wie Kornblume, Dreiblättriger 
Ehrenpreis und Acker-Wachtelweizen. Zum Schutz der Ackerwildkräuter betei-

ligen sich Landwirte am Ackerrandstreifen-Programm. 
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kaisersbach

Gasthaus Zur Krone

Karl Braun 
Dorfstr. 9 
73667 Kaisersbach

 0 71 84 / 5 12  29 13 48

Ruhetag Dienstag

01.02. – 30.06.
Tagessuppe, gefüllter Schweine-
rücken mit Spätzle und Salatteller, 
¼ Wein

01.07. – 31.12.
Tagessuppe, Schweinerückensteak 
auf Käsespätzle mit Salatteller, 
¼ Wein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Restaurant Schwobastüble

Claudia Bihlmaier 
Winnender Str. 81 
73667 Kaisersbach-Ebni

 0 71 84 / 6 01  6 78
 schwobastueble@ebni.de
 schwobastueble.de

Sonntags durchgehend warme Küche, 
Ruhetag Dienstag und Mittwoch

29.07. - 02.08. Spanische Versu-
chungen: Kulinarischer Streifzug 
durch die ländliche Küche Spaniens 

01.02. – 31.05.
Frühlingsgemüseteller mit  
gebackenem Ei, ¼ Wein

01.06. – 31.08.
Bandnudeln mit Spinat-Tomaten-
Käsesoße, dazu Salat, ¼ Wein

01.09. – 31.12.
Kürbisschnitzel mit Wirsing- 
gemüse und Butterkartöffelchen,  
¼ Wein

Romantik Hotel 

Schassberger Ebnisee

Geschwister Schassberger 
Winnender Str. 10 
73667 Kaisersbach-Ebnisee

 0 71 84 / 29 20  29 22 04
 info@schassberger.de
 schassberger.de

Ganzjährig geöffnet

21. August „Kräuter – grüne Vielfalt in 
der Küche“ Kochkurs mit Ernst Karl 
Schassberger ab 13 Uhr

01.02. – 30.04.
Gaisburger Marsch mit Tafelspitz 
und Handspätzle, ¼ Wein

01.05. – 30.09.
Tartar von der Bachforelle mit 
Kräutersalaten und Holzofenbrot-
chips, ¼ Wein

01.10. – 31.12.
Zwiebelfleisch mit Kräuterkarotten 
und Bratkartoffeln, ¼ Wein
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Waldcafé Restaurant Muckensee

Maria Beck 
Muckensee 1 
73547 Lorch

 0 71 72 / 87 18  18 82 52
 info@muckensee.de
 muckensee.de

Geöffnet täglich 11-23 Uhr

Kalbfleisch aus Muttertierhaltung 
vom Bauer Muntz aus Wetzgau

01.02. – 30.12.
Kalbsrahmbraten mit haus- 
gemachten Spätzle und Salat,  
¼ Wein aus dem Remstal

 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Restaurant zur Post

Manfred Knödler 
Gmünder Str. 23 
73547 Lorch

 0 71 72 / 74 32  92 82 00

Ruhetag Montag und Sonntag  
ab 15 Uhr 

01.02. – 31.05.
Saure Schweinenieren mit Brat-
kartoffeln und Salat, ¼ Remstäler 
Wein

01.06. – 30.09.
Schweinerückensteak mit Cham-
pignons und Berner Soße, Gemüse 
der Saison, Kartoffelbällchen,  
¼ Remstäler Wein

01.10. – 31.12.
Wildschweinbraten mit haus 
gemachten Spätzle und gefüllter 
Birne, ¼ Remstäler Rotwein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebo

Urwald von morgen 
Zwei äußerst interessante Wald-
schutzgebiete, die Bannwälder 

„Steinhäusle“ bei Kaisersbach und 
„Wieslaufschlucht“ bei Welzheim, 

sind gleichzeitig Forschungs-
gegenstand und ökologische 

Refugien. In den Bannwäldern von 
Baden-Württemberg ruht jegliche 

forstliche Nutzung. Die langfristige 
Entwicklung der Wälder, ohne das 

Wirken des Menschen hin zum 
„Urwald von morgen“, kann hier 

beobachtet werden. Bizarre Baum-
gestalten, zarte Keimlinge und 

Jungpflanzen, umgestürzte Bäume 
und Totholz prägen hier das Bild 
einer sich entwickelnden urtüm-

lichen Waldlandschaft.

Lorch
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löwenstein

Gasthof Lamm

Familie Assenheimer 
Maybachstr. 43 
74245 Löwenstein

 0 71 30 / 40 19 50  40 19 59
 gasthof@lamm-loewenstein.de
 lamm-loewenstein.de

Geöffnet Dienstag bis Donnerstag 
11-14 Uhr und 17-21 Uhr, 
Ruhetag Montag und Freitag bis 17 Uhr

04.02. – 30.04.
Forellenfilet in Rieslingschaum mit 
Gemüsenudeln, ¼ Löwensteiner 
Weißwein

01.05. – 31.07.
Nudeln mit Bärlauchpesto, gebra-
tenen Pilzen und buntem Salat,  
¼ Löwensteiner Weißwein

01.09. – 30.12.
Wildgulasch mit Wacholderrahm-
soße, Spätzle und Preiselbeeren,  
¼ Löwensteiner Rotwein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Flair Hotel Landgasthof Roger

Michael Roger 
Heiligenfeld 56 
74245 Löwenstein-Hößlinsülz

 0 71 30 / 2 30  60 33
 info@landgasthof-roger.de
 landgasthof-roger.de

Warme Küche Montag bis Sonntag 
12-14 Uhr und 18-22 Uhr

26.03. Dinner & Show mit den Bronn-
weiler Weibern und einem Bärlauch-
menü

01.02. – 31.05.
Schweinefiletmedaillon mit  
Champignonrahmsoße, hausge-
machter Maultasche, jahreszeit-
lichem Gemüse und Butterspätzle, 
serviert in rustikalem schmiede-
eisernem Pfännle, ¼ Löwensteiner 
Wohlfahrtsberg Kerner

01.06. – 30.09.
Tagessuppe, Maultaschen-Blatt-
spinat-Pfanne mit Käse überba-
cken, ¼ Löwensteiner Wohlfahrts-
berg Kerner

01.10. – 30.12.
Winzerpfännle mit Schweinesteak, 
Zwiebeln, Spätzle, Maultasche 
und Kraut, ¼ Löwensteiner Wohl-
fahrtsberg Kerner

 Naturpark-Kinderteller im Angebot

Russischer Bär an der Blüte des Wasserdosts
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Seerestaurant 

am Breitenauer See

Drago Großecker-Petran 
Am Campingpark Breitenauer See 
74245 Löwenstein

 0 71 30 / 4 03 06 97  4 03 06 98 
 info@das-seerestaurant.de
 das-seerestaurant.de 

01.03. – 31.10. 
Breitenauer Rahmschnitzel in einer 
Pfeffer-Pilzsoße mit Pommes frites 
oder Spätzle, kleiner gemischter 
Salat, ¼ Riesling vom Weingut 
Laicher

Weinstube s’Häfele

Gudrun Häfele 
Mainhardter Str. 43 
74245 Löwenstein-Hirrweiler

 0 71 30 / 74 77  4 00 69 48

Geöffnet Samstag ab 17 Uhr, Sonntag 
ab 11 Uhr

01.02. – 30.04.
Rostbraten mit Spätzle, ¼ Löwen-
steiner Trollinger mit Lemberger

01.05. – 31.08.
Salatplatte mit Putenstreifen,  
¼ Löwensteiner Riesling

01.09. – 31.12.
Sauerbraten mit Knödel und  
gemischtem Salat, ¼ Löwensteiner 
Trollinger

Vinothek Sonne

Ute Kochendörfer 
Maybachstr. 40 
74245 Löwenstein

 0 71 30 / 40 59 85,  40 59 87
 info@vinotheksonne.de
 vinotheksonne.de

Geöffnet siehe Homepage 

Jeden 3. Sonntag im Monat Sekt-
frühstück, Büffet mit regionalen 
Produkten, wechselnde Kunstausstel-
lungen, kulturelle Veranstaltungen 

01.02. – 31.12.
Maultaschen von der Bäuerlichen 
Erzeugergemeinschaft Schwäbisch 
Hall, geröstet mit Ei, dazu Salat,  
3 x 0,1 l Weinprobe (Riesling,  
Trollinger, Schiller)

Weinstube Winzerhof

Wilhelm Obergfäll 
Reisacher Str. 3 
74245 Löwenstein

 0 71 30 / 98 22  20 94 7

Geöffnet 11-23 Uhr, Ruhetag Mittwoch

Küchenmeister Peter Holzinger kocht 
für Sie

01.04. – 30.06. 
Salatvariationen mit lauwarmem 
Forellenfilet, ¼ Wein 

01.07. – 30.11.
Schweineschnitzel paniert  
„à la Mayer“ mit Bratkartoffeln 
und Spiegelei, ¼ Wein

Blütenträume zwischen Wald und Reben
Die nordwestliche Grenze des Naturparks in den Löwensteiner Bergen wird durch 
den Keuperstufenrand gebildet. Durch die dort vorherrschende Klimagunst sind 
die steilen Hänge durch den Weinbau geprägt. Zwischen den Weinbergen und 
den sich oberhalb anschließenden Wäldern zieht sich ein schmales Band öko- 

logisch hochwertiger, trockenwarmer Waldsäume. Wilder Majoran, rosa  
blühende Prachtnelken, gelb leuchtender Flügelginster und lilafarbenes Heide-
kraut vereinen sich zu mediterranen Blütenträumen. Die sonnenbeschienenen 

Standorte sind Lebensraum für eine Vielzahl gefährdeter Tierarten.



17

mainhardt

Gasthaus Alte Post

Alexander Kütterer 
Römerstr. 4 
74535 Mainhardt

 0 79 03 / 8 16  94 08 96
 info@altepost-mainhardt.de
 altepost-mainhardt.de

Geöffnet Montag bis Samstag  
17-24 Uhr, Sonntag 10-14 Uhr und  
17-24 Uhr, Ruhetag Dienstag

01.02. – 31.05.
„Schwaben Pfännle“: herzhaftes 
Schweinesteak auf Rahmspätzle 
mit Pilzen, ¼ Wein 

01.06. – 30.09.
Pikanter Feuerspieß mit  
Kräuterknöpfle, ¼ Wein

01.10. – 31.12.
Spanferkelkassler mit Specksauer-
kraut und Bratkartoffeln, ¼ Wein

Hotel Cafe Restaurant Schoch

Heinrich Schoch 
Hauptstr. 40 
74535 Mainhardt

 0 79 03 / 9 19 00  91 90 50
 hotelschoch@t-online.de
 hotel-schoch.de

Ruhetag Donnerstag

09.08. Mainhardter Markt, der „Natio-
nalfeiertag“ im Mainhardter Wald

01.02. – 31.05.
„Römerspieß auf dem Nudelwall“ 
mit Salat, ¼ Löwensteiner Wein

01.06. – 30.09.
Forellenfilet gebraten auf Kräuter-
pestonudeln und Salat,  
¼ Löwensteiner Wein

01.10. – 23.12.
Wildragout in Waldpilz-Preisel-
beersoße, Spätzle und Salat,  
¼ Löwensteiner Wein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Pension Hotel 

Vesperstube Waldblick

C. Benzinger 
Heilbronner Str. 51 
74535 Mainhardt

 0 79 03 / 23 97  93 21 05
 claudia.benzinger@freenet.de
 hotel-vesperstube-waldblick.de

Geöffnet ab 16 Uhr, Ruhetag Samstag 
und 4. Sonntag im Monat

Leih Dir einen Wanderesel! – Wir ver-
leihen unsere liebenswerten Grautiere 
zu erlebnisreichen Wanderungen.  
2-3stündige Tagestour oder mehrtägig.

20. - 22.08. Mainhardter Wirtefest am 
Lammsee

01.02. – 31.12.
Waldräubersteak vom Schwein mit 
Zwiebeln und Speck überbacken, 
Bratkartoffel und Salatteller,  
¼ Trollinger 

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot
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Gasthaus Sonne

Familie Günther Wieland 
Heergasse 18 
74535 Mainhardt-Ammertsweiler

 0 79 03 / 23 73

Ruhetag Montag, Dienstag und  
Donnerstag

01.02. – 30.04.
Spanferkel mit Sauerkraut, 
Schupfnudeln oder Semmelknödel, 
¼ Hauswein

01.05. – 31.08.
Siedfleisch mit Meerrettichsoße, 
Bratkartoffeln und Beilagen,  
¼ Hauswein

01.09. – 31.12.
Wildhasenkeule mit Spätzle oder 
Semmelknödel, Salatteller oder 
Rotkraut, ¼ Hauswein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Gasthof Zur Sonne

Familie R. Braun 
Haller Str. 3 
74535 Mainhardt-Bubenorbis

 0 79 03 / 23 92

Ruhetag Montag

01.02. – 30.04.
Sauerbraten mit Spätzle und Salat, 
¼ Wein 

01.05. – 31.08.
Rahmschnitzel mit Pommes frites 
und Salat, ¼ Wein

01.09. – 23.12.
Holzmacherschnitzel mit Brat- 
kartoffeln und Spiegelei, ¼ Wein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Gaststätte Dorfschenke

Gudrun Stammer 
Mainhardter Str. 36
74535 Mainhardt-Gailsbach

 0 79 03 / 26 59  75 22

Geöffnet Montag bis Freitag ab 16 Uhr, 
Wochenende ab 10 Uhr und nach  
Absprache, Ruhetag Mittwoch und  
1. Wochenende im Monat 

September bis April einmal im Monat 
„Schlachtfest“, jeden 2. Sonntag im 
Monat „Vesperbüffet“

01.02. – 31.12.
„Mainhardter Waldpfännle“: 
Schweinerückensteak mit gebra-
tenen Pfifferlingen, hausgemachte 
Spätzle oder Kartoffelplätzchen 
und Salatteller, ¼ Wein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Hotel Gasthof Metzgerei Löwen

Manfred Kühnle 
Stock 15 
74535 Mainhardt-Stock

 0 79 03 / 93 10  14 98
 info@loewen-stock.de
 loewen-stock.de

Täglich geöffnet

01.02. – 31.12.
Jungschweinenacken aus dem 
Backofen mit Spätzle und Salat,  
¼ Weißherbst

 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Raupe des Schwalbenschwanz-Schmetterlings
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michelfeld

Gaststätte Neuwirtshaus

Irmgard Kircher 
Neuwirtshaus 50 
74535 Mainhardt-Neuwirtshaus

 0 79 03 / 22 05

Geöffnet Dienstag bis Samstag ab 
18.00 Uhr oder nach Absprache,  
Sonn- und Feiertage ab 10.30 Uhr,  
Ruhetag Montag

Von September bis April verschiedene 
saisonale Gerichte wie Schlachtplatte, 
Siedfleisch, Fisch- und Wildgerichte 

Direkt am Limeswanderweg gelegen 

01.03. – 31.05. 
Feuerwehrschnitzel mit Röstzwie-
beln, Pommes frites und Salattel-
ler, ¼ Wein 

01.06. – 30.09. 
Salatteller mit Streifen von Schwei-
nelende oder vom Rinderrostbeaf, 
Toastbrot, ¼ Weißherbst

01.10. – 30.12. 
„Räubersteak“: Schweinehalssteak 
mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch 
und Pommes frites, Salatteller,  
¼ Schwarzriesling 

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Restaurant Palmengarten

Familie Deininger 
Beim Pflanzenparadies 
Bubenorbiser Str. 18 
74535 Mainhardt-Ziegelbronn

 0 79 03 / 91 61 12  91 61 30
 pflanzenparadies@t-online.de
 palmengarten.de

Jeden 1. Sonntag im Monat 9-11 Uhr 
großes Frühstücksbüffet unter  
Palmen, jeden Dienstag 15-21 Uhr Tanz 
unter Palmen mit Live-Musik

01.02. – 31.12.
„Ziegelbronner Holzknecht- 
pfanne“: Geschnetzeltes von Rind, 
Kalb und Schwein in deftiger Knob-
lauchsoße und Salate vom Büffet, 
¼ Wein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Gasthof Bürgerstüble

Familie Rüdele 
Bürgerstr. 20 
74545 Michelfeld-Büchelberg

 0 79 49 / 5 32
 buergerstueble.buechelberg@gmx.de

Ruhetag Montag bis 16 Uhr und 
Dienstag

01.02. – 30.04.
Geschnetzelte Filetspitzen vom 
Schwein in Champignonrahmsoße, 
dazu Spätzle und Salatteller,  
¼ Heuholzer Riesling 

01.05. – 31.08.
Tagessuppe, Hähnchenbrust mit 
Sesamkruste und bunten Sommer-
salaten,  
¼ Heuholzer Kerner Kabinett

01.09. – 31.12.
Wildtöpfle mit Preiselbeeren, 
Spätzle und Salatteller,  
¼ Heuholzer Rotwein

Bach-Nelkenwurz liebt feuchte Standorte
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murrhardt

Gaststätte Eiche

Gisela Stepper 
Fornsbacher Str. 14 
71540 Murrhardt

 0 71 92 / 9 35 56

Ruhetag Mittwoch

Romantischer Biergarten, Gäste-
zimmer

01.02. – 31.12.
Schweinelendchen nach Allgäuer 
Art mit Käsespätzle und Salat,  
¼ Wein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Gasthof Engel

Wolfgang Bunk 
Hauptstraße 15 
71540 Murrhardt

 0 71 92 / 52 32  20 26 4
 info@engel-murrhardt.de
 engel-murrhardt.de

Ruhetag Montag und Dienstag

01.02. – 31.12. 
Schweinerücken in Koriandersoße 
mit Gemüseküchle und Salat,  
¼ Wein 

 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Restaurant-Pension 

Haus Herrmann

Ulrich Laubenberger 
Kurhausweg 10 
71540 Murrhardt-Fornsbach

 0 71 92 / 64 51  70 40

Ruhetag Donnerstag

01.04. – 30.06.
Tagessuppe, geröstete Maul- 
taschen mit Ei und Salatteller,  
¼ Wein

01.07. – 31.12.
Bunte Salatplatte mit Schweinefi-
letscheiben und Weißbrot, ¼ Wein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Landgasthof Krone

Rudi Pfitzer 
Rathausplatz 3 
71540 Murrhardt-Fornsbach

 0 71 92 / 54 01  2 07 61
 info@krone-fornsbach.de
 krone-fornsbach.de

Ruhetag Montag und Dienstag

01.02. – 31.12.
„Wäldlertaschen“: Schweinerücken 
gefüllt mit Speck und Champi-
gnons, dazu Kräuterspätzle,  
¼ Willsbacher Riesling

 Naturpark-Seniorenteller im AngebotVorderer Hörschbachwasserfall, Murrhardt
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Kulinarium Restaurant Waldsee

Helmut Pfizenmaier 
Am Waldsee 9 
71540 Murrhardt-Fornsbach

 0 71 92 / 93 60 39  93 60 38
info@kulinarium.ws
 kulinarium.ws

Geöffnet täglich 12-22 Uhr, 
Ruhetag Dienstag, Oktober bis Mai 
Montag und Dienstag

01.02. – 31.07.
Lachsforellenfilet auf Gemüsebeet 
an Rieslingsoße, dazu Kartoffeln 
und Salate vom Büffet, ¼ Wein

01.08. – 31.10.
Geschnetzelte Lende vom Land-
schwein mit Kürbisspätzle, Salate 
vom Büffet, ¼ Wein

01.11. – 30.12.
Landentenkeule mit Maronenapfel, 
Trollinger-Rotkraut, Semmelterri-
ne, Salate vom Büffet, ¼ Wein

Landgasthaus Drei Birken

Klaus Dieterich 
Spielhof 11 
71540 Murrhardt-Kirchenkirnberg

 0 71 84 / 27 11  26 61
 info@gasthaus-drei-birken.de
 gasthaus-drei-birken.de

Geöffnet von Donnerstag bis Sonntag 
und nach Absprache 

19.09. Schwäbische Gerichte aus Omas 
Kochbuch

01.02. – 31.12.
Zwiebelrahmschnitzel mit Brat-
kartoffeln und Salatteller,  
¼ Heilbronner Stiftsberg Trollinger 

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Gaststätte Waldeck

Horst Kircher 
Siebenknie 38 
71540 Murrhardt-Siebenknie

 0 71 92 / 61 27  93 05 19

Durchgehend warme Küche

Ruhetag Mittwoch

1. Mai Hoffest; 11.-13.06. Erstes Lichter-
fest in Siebenknie

01.02. – 31.10.
Gemüsesuppe, Spanferkel vom 
Backofen mit Spätzle und Salat-
teller, ¼ Wein

01.11. – 31.12.
Rehbraten mit Spätzle und Salat-
teller, ¼ Wein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Feurige Typen im Naturpark
Im Heimatland von „Lurchi“ 

kommt der besonders ge-
schützte Feuersalamander fast 
flächendeckend vor. Die Natur-

schutzgebiete „Hägeles- und 
Brunnenklinge“ bei Kaisersbach, 
„Hörschbachschlucht“ bei Murr-
hardt oder „Bodenbachschlucht“ 
bei Spiegelberg bieten mit ihren 

feuchten Klingen, Schluchten und 
Grotten optimale Lebensraumbe-
dingungen. Die natürlich mäan-

drierenden und sauberen Bäche im 
Naturpark sind überaus wichtig für 
den langfristigen Fortbestand des 

Feuersalamanders.
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oberstenfeld

oberrot

Landhaus „Noller“

Peter Noller 
Marhördt 18 
74420 Oberrot-Marhördt

 0 79 77 / 9 11 99 70

Geöffnet täglich 11-22 Uhr, 
Ruhetag Montag von November bis 
Februar 

24.04. Saisoneröffnung „Zelt-Opening 
mit Purple Sun“, stimmungsvolle  
Musik, köstliche Speisen 

01.02. – 31.12.
Schweinerückensteak mit gebra-
tenen Champignons, Schupfnudeln 
und gemischtem Salat, ¼ Wein 

Landhotel Ulenhof

Ristorante il Boccone

Familie Pisani 
Mangenofweg 3 
74420 Oberrot-Hohenhardtsweiler

 0 79 77 / 9 70 70
 info@landhotel-ulenhof.de
 landhotel-ulenhof.de

Geöffnet Dienstag bis Samstag  
11-14.30 Uhr und 17.30-23 Uhr, Sonn- 
und Feiertage 11-23 Uhr,  
Ruhetag Montag

01.02. – 30.04.
Steinpilzcremesuppe, Nudel- 
variationen, ¼ Wein

01.05. – 31.08.
Medaillon vom Schwein mit Käse 
überbacken, dazu hausgemachte 
Nudeln, ¼ Wein

01.09. – 31.12.
Schweinefilet mit Steinpilzen und 
hausgemachten Nudeln, ¼ Wein

Gasthaus Krone

Sylvia Feigion 
Hauptstr. 49 
71720 Oberstenfeld-Gronau

 0 70 62 / 93 63 69
 info@kronegronau.de
 kronegronau.de

Geöffnet Mittwoch bis Samstag  
11.30-14 Uhr und ab 18 Uhr, Sonn- und 
Feiertage 11-20.30 Uhr,  
Ruhetag Montag und Dienstag

Übernachtungsmöglichkeit im  
„Gästehaus Krone“ gegenüber

01.02. – 30.09.
Wildgulasch mit Pilzen, Spätzle 
und Preiselbeeren, ¼ Trollinger-
Lemberger St. Annagarten

01.10. – 31.12. 
¼ Ente mit Rotkraut und  
Semmelknödel, Apfelküchle mit 
Zimt-Zucker, ¼ Trollinger- 
Lemberger St. Annagarten

Zauneidechse
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obersulm

Zur Kelterstube

Joachim Frisch 
Kelterstraße 27/1 
74182 Obersulm-Eichelberg

 0 71 30 / 82 33

Geöffnet Dienstag bis Sonntag  
11-24 Uhr

01.02. – 31.12.
Schweinerückensteak mit Pfeffer-
rahmsoße, Spätzle und Salat,  
¼ Schwarzriesling Weißherbst

Restaurant Traube

Martin Frisch 
Kolbensteige 8 
74182 Obersulm-Eichelberg

 0 71 30 / 81 30  81 82
 traube-eichelberg@t-online.de
 traube-eichelberg.de

Ruhetag Dienstag

Letzter Samstag im Monat unser  
traditionelles Siedfleischessen  
ab 18 Uhr

01.02. – 30.04.
Rinderhüftsteak „Strindberg“ mit 
Zwiebelkruste auf Rahm-sauer-
kraut, dazu Bratkartoffeln,  
¼ Trollinger-Lemberger

01.05. – 31.07.
Hausgemachte Nudeln mit Pesto 
und Champignons, dazu bunter 
Salatteller, ¼ Riesling

01.08. – 31.12.
Saure Nierle mit Bratkartoffeln 
und buntem Salatteller,  
¼ Trollinger-Lemberger

Gasthaus Unger’s Mühle

Otto Unger 
Teichstr. 14 
74182 Obersulm-Weiler

 0 71 30 / 81 02  2 06 15

Ruhetag Dienstag und letztes  
Wochenende im Monat

Letzter Freitag im Monat ab 19 Uhr 
Musikantentreff, 1. Mittwoch im  
Monat ab 15 Uhr Musik und Tanz,  
Musiker und Gäste herzlich willkom-
men!

01.02. – 31.12.
Holzfällersteak nach Weiler Art mit 
Zwiebeln und Spiegelei, Pommes 
frites und buntem Salatteller,  
¼ Trollinger mit Lemberger aus 
Weiler

 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Lebensraum Trockenmauer
Vor rund 2000 Jahren brachten die Römer die Fertigkeit des Trockenmauerbaus 

zu uns. Im Laufe der Jahrhunderte haben sich die Trockenmauern zu einem 
ökologisch wertvollen und faszinierenden Lebensraum entwickelt. In ihren 
Spalten und Ritzen lebt und wächst eine Welt, die es sonst nur auf steilen 
Felsen gibt. Im Sommer lugen die leuchtenden Blüten des Weißen Mauer-

pfeffers zwischen den Steinen hervor, im Schatten sorgt das Zimbelkraut für 
Farbtupfer und gelegentlich lassen sich echte Raritäten, wie die Hauswurz 

entdecken. Mit etwas Geduld sind auch die „tierischen Untermieter“ wie Erd- 
und Wechselkröte, Wolfspinne oder geschützte Arten wie Zauneidechse und 

Ringelnatter zu beobachten.
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Gasthof Krone

Edwin und Manuela Hauck 
Marktstraße 24 
74613 Öhringen

 0 79 41 / 72 78  60 65 05
 info@krone-oehringen.de
 krone-oehringen.de

Geöffnet Montag bis Samstag  
11-15 Uhr und 17-24 Uhr, Sonn- und 
Feiertage 11-15 Uhr

Jeden Mittwoch und Samstag reich-
haltiges Frühstücksbüffet

01.02. – 30.04.
Zarte Ochsenbrust mit Meer- 
rettichsauce und Bratkartoffeln 
dazu Salat, ¼ Wein

01.05. – 31.08.
Großer Salatteller mit gebratenen 
Schweinerückenstreifen, Paprika 
und Champignons, ¼ Wein 

01.09. – 31.12.
Hausgemachte Wildmaultaschen 
auf Rotkraut und Waldpilzrahm, 
¼ Wein

öhringen

oppenweiler

Ristorante Il Castello

Familie Ribul Moro 
Schlossstraße 7 
71570 Oppenweiler

 0 71 91 / 4 47 00  4 52 18
 info@ristorante-il-castello.de
 ristorante-il-castello.de

Geöffnet 11.30-15 Uhr und 17-23 Uhr, 
Mai bis Oktober durchgehend warme 
Küche

01.02. – 31.12.
Schwäbische Schweinefiletspitzen 
mit Pilzen, dazu hausgemachte 
Bandnudeln und Beilagensalat,  
¼ Wein
oder
Vegetarischer Naturparkteller: 
Großer Salatteller mit Pizzabrot, 
¼ Wein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Weite Landschaften  
und wilde Katzen 

Die weitläufige und unzerschnit-
tene Landschaft, mit innig ver-
zahnten, vielfältigen Biotopen, 

macht den Naturpark als Lebens-
raum so wertvoll. Diese Biodiver-

sität ist besonders wichtig für 
Tierarten, die in ihrer Entwicklung 
verschiedene Biotope benötigen, 
wie etwa der Europäische Laub-

frosch. Vor allem die ausgedehnten 
und gut vernetzten Waldgebiete 
des Naturparks eignen sich als  

potentieller Lebensraum für be-
drohte Tierarten, wie die Wildkatze.
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rosengarten

pfedelbach
Gasthof Adler

J. und P. Schmidt 
Mainhardter Str. 1 
74629 Pfedelbach-Untersteinbach

 0 79 49 / 23 68  26 11

Montag und Dienstag 11-14 Uhr und 
17-23 Uhr, Donnerstag bis 16.30 Uhr, 
Freitag bis Sonntag 11-23 Uhr,  
Ruhetag Mittwoch

01.02. – 30.04.
Holzknechtsteak auf Speckbrat-
kartoffel und Gemüsegarnitur,  
1 Heuholzer Hausviertele 

01.05. – 30.09.
Schwäbischer Rahmsauerbraten 
und Salatteller, 1 Heuholzer Haus-
viertele 

01.10. – 30.11.
Wildgulasch mit Pilzen, Walnuss-
spätzle und Salatteller der Saison, 
1 Heuholzer Hausviertele 

 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Gasthof Ochsen

Schmauder GbR 
Heuholzer Str. 3 
74629 Pfedelbach-Untersteinbach

 0 79 49 / 4 65  94 01 15

Geöffnet 12-14 Uhr und 18-23 Uhr,  
Ruhetag Montag und Dienstag

01.02. – 31.12.
Tagessuppe, paniertes Schweine-
schnitzel mit Kartoffel- und  
grünem Salat,  
¼ Heuholzer Müller-Thurgau

Landgashof Rössle

G. Horlacher-Fuchs 
Marktplatz 1 
74538 Rosengarten-Westheim

 07 91 / 5 16 07  5 61 96
 roessle-rosengarten@t-online.de
 roessle-rosengarten.de

01.02. – 31.03.
Geschnetzeltes in Curry mit Früch-
ten, Reis und buntem Salatteller, 
¼ Wein 

01.04. – 31.07.
Spargel-Bärlauch-Nudeln zu 
Schnitzele Wiener Art und buntem 
Salatteller, ¼ Wein 

01.08. – 20.12.
Krustenbraten mit Apfel-Zimt- 
Rotkraut und Kräuterkartoffel,  
¼ Wein

Begehrte Wohngegend
Zahlreiche Waldbäche und Flüsse durchziehen den Naturpark. Sie bieten ab-

wechslungsreichen Lebensraum für eine faszinierende Tier- und Pflanzenwelt. 
In unseren sauerstoffreichen Mittelgebirgsbächen wie Lein, Rot oder Ohrn 
leben das seltene Bachneunauge oder Fische wie Groppe und Bachforelle. 
Neben optimalen Standortsbedingungen finden Fische ein reich gefülltes 
„Büffet“ mit Mücken-, Fliegen- und Libellenlarven sowie Flohkrebse und 

Strudelwürmern vor. Die sauberen Bäche sind Heimat von Köcherfliegenlarven 
und Molchen sowie unserem kleinsten heimischen Krebs, dem Steinkrebs. An 
den Gewässerrändern lassen sich seltene Vögel wie Eisvogel oder Wasseramsel 

beobachten.
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rudersberg

Hotel und Restaurant 

Burg Waldenstein

Reinhard Göppel 
Waldenstein 8 
73653 Rudersberg

 0 71 83 / 93 87 60  93 87 67 6
 info@burg-waldenstein.de
 burg-waldenstein.de

Geöffnet ab 11.30 Uhr,  
Ruhetag Dienstag und Mittwoch

01.02. – 31.12.
Schweinerückensteak an Cham-
pignoncreme dazu hausgemachte 
Kroketten und Salate der Saison, 
¼ Wein

Hotel Restaurant Sonne

Familie Nörr 
Heilbronner Str. 70 
73635 Rudersberg

 0 71 83 / 30 59 20  30 59 24 44
 info@sonne-rudersberg.de
 sonne-rudersberg.de

Geöffnet 11.30-14 Uhr und 17.30-23 Uhr, 
Ruhetag Montag

15.02. – 31.05.
Spanferkel mit Sauerkraut und 
Kartoffelkloß,  
¼ Wein aus dem Remstal

01.06. – 30.09.
Schweinerückensteak mit Tomaten 
und Käse überbacken, Rösti und 
Gemüse, ¼ Wein aus dem Remstal

01.10. – 20.12.
Wildragout mit Pilzen, Preiselbee-
ren, Semmelknödel und Salatteller, 
¼ Wein aus dem Remstal

Waldgasthof Edelmannshof

Familie Kout / Ritter 
Edelmannshof 9 
73635 Rudersberg

 0 71 83 / 65 92  65 04

Ruhetag Montag und Dienstag

01.02. – 30.04.
Schmorbraten vom Lamm mit 
Bratkartoffeln, frischem Markt- 
gemüse oder Salatplatte,  
¼ Fasswein aus eigenem Anbau

01.05. – 30.09.
Schweinehals auf Waldpilzragout 
mit hausgemachten Spätzle und 
Salaten der Saison,  
¼ Fasswein aus eigenem Anbau

01.10. – 31.12.
Ragout vom Reh oder Wildschwein, 
hausgemachte Semmelknödel und 
gemischter Salat,  
¼ Fasswein aus eigenem Anbau

 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Gasthof zur Linde

E. Bohn 
Ebniseestraße 2 
73653 Rudersberg-Klaffenbach

 0 71 83 / 61 20

Geöffnet 11-14 Uhr und 15-23 Uhr, 
Ruhetag Dienstag

01.02. – 30.06.
Putenschnitzel mit Gemüse und 
Sauce Hollondaise überbacken, 
Kroketten und Salat, ¼ Rotwein

01.07. – 30.09. 
Bunte Salatschüssel mit Puten-
streifen und gebratenen Champi-
gnons, ¼ Wein

01.10. – 31.12. 
Schweinerückensteak mit Cham-
pignons und Käse überbacken, 
Pommes frites, Salat, ¼ Wein
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spiegelberg

Gasthof Löwen

Markus Nägele 
Dorfplatz 25 
71579 Spiegelberg-Jux

 0 71 94 / 2 95  86 26

Ruhetag Dienstag und Mittwoch

01.02. – 31.12.
Schweinerücken in Kräutersahne 
mit Spätzle und Salat, ¼ Wein
oder 
Vegetarischer Naturparkteller: 
Pilzragout mit Semmelknödel und 
Salatplatte, ¼ Wein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Gasthaus Löwen

Thomas Maier 
Im Weiler 3 
71579 Spiegelberg-Nassach

 0 71 94 / 4 87  4 87
 loewen-nassach.de

Ruhetag Montag

01.02. – 31.12.
Jägerschnitzel mit Salat, Spätzle 
oder Pommes frites, gemischtes 
Eis, ¼ Allmersbacher Trollinger

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Landgasthof Krone

Familie Kircher 
Sandwaldstr. 25 
71579 Spiegelberg-Nassach

 0 71 94 / 84 03

Geöffnet ab 12 Uhr, durchgehend 
warme Küche, Ruhetag Dienstag 

01.02. – 31.12.
„Nassacher Töpfle“: Verschiedene 
Filets mit hausgemachten Spätzle 
und gemischtem Salatteller,  
¼ Wein

Gasthof Zum Goldenen Ritter

Walter Ritter 
Schulstr. 5 
71579 Spiegelberg-Vorderbüchelberg

 0 71 94 / 3 71  88 15
 info@zum-goldenen-ritter.de
 zum-goldenen-ritter.de

Geöffnet Montag bis Freitag  
11.30-14 Uhr und 17-21 Uhr, Samstag 
und Sonntag 11.30-21 Uhr,  
Ruhetag Mittwoch

01.02. – 31.05.
Vom eigenen Hof: Schweinesteak 
nach Art des Hauses mit Spiegelei, 
Bratkartoffeln und Salat,  
¼ Löwensteiner Trollinger

01.06. – 30.09.
Vom eigenen Hof: Schweine-Kru-
stenbraten mit Spätzle und Salat, 
¼ Löwensteiner Trollinger

01.10. – 31.12.
Ragout vom Wild aus heimischen 
Wäldern, Semmelknödel und Salat, 
¼ Löwensteiner Trollinger

Von Most und Naturschutz
Die im Naturpark liegenden aus-
gedehnten Streuobstwiesen sind 

nicht nur wichtiger Lieferant für den 
beliebten Most, sondern auch unter 
tierökologischen Gesichtspunkten 
sehr bedeutsam. Schon im Frühling 
locken die blühenden Obstbäume 
zahlreiche Bienen, Hummeln und 
Schmetterlinge an. Auch gefähr-

dete Käferarten, Spinnentiere und 
Tausendfüßer sind auf den Streu-

obstwiesen beheimatet. Von diesem 
Reichtum an Kleintieren ernähren 
sich wiederum viele andere Tiere 

wie Igel, Blindschleiche und seltene 
Vogelarten wie Halsbandschnäpper 

oder Wendehals.
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spraitbach

Gasthof Lamm

Inhaber Ute Artmann-Kunz 
Gschwender Str. 5  
73565 Spraitbach

 0 71 76 / 45 10 66
 uw.artmann@t-online.de

Geöffnet Montag bis Freitag ab 16 Uhr, 
Samstag ab 17 Uhr, Sonntag ab 11 Uhr, 
Ruhetag Dienstag

01.02. – 31.05.
Hausgemachte Maultaschen mit 
Tomaten und Käse überbacken, 
gemischter Salatteller mit haus- 
gemachtem Kartoffelsalat, 
warmer Apfelstrudel mit Vanille-
Eis und Sahne, ¼ Wein

01.06. – 31.08.
Toast mit Wacholder geräucherten 
Forellenfilets und Sahnemeerret-
tich auf marktfrischen Salaten, 
Früchteeisbecher mit Sahne,  
¼ Wein

01.09. – 30.12.
Wildragout in Cassissoße mit 
Preiselbeerbirne, hausgemachten 
Spätzle oder Semmelknödel und 
gemischtem Salatteller, ¼ Wein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Gasthaus Ochsen

Erich Göhringer 
Mutlanger Str. 8 
73565 Spraitbach

 0 71 76 / 45 39 11

Geöffnet ab 10 Uhr,  
Ruhetag Mittwoch

01.02. – 30.06.
Zwiebelrostbraten, Bratkartoffeln 
und Salat, ¼ Wein

01.07. – 31.12. 
Schweinelendenschnitte, Spätzle 
und Salat, ¼ Wein

Gasthof Siller

Uli Siller 
Brunnenstr. 9 
71579 Spiegelberg-Vorderbüchelberg

 0 71 94 / 2 98  6 93
 info@gasthof-siller.de
 gasthof-siller.de

Ruhetag Montag

Wellnessbereich Dienstag bis  
Donnerstag ab 16 Uhr geöffnet,  
Aussichtsterrasse

01.02. – 30.09.
Schweinerückensteak mit Gemüse 
und Kroketten, ¼ Wein

01.10. – 15.12.
Sauerbraten mit Spätzle, Knödel 
und Salat vom Büffet, ¼ Wein Naturnaher Tannen-Fichten-Buchen-Wald
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sulzbach an der Murr

Gasthof Krone

Fritz Wahl 
Am Marktplatz 
71560 Sulzbach an der Murr

 0 71 93 / 2 87  90 05 93
 info@gasthofkrone.info
 gasthofkrone.info

Ruhetag Montag und Dienstag, 
Mittwoch und Donnerstag ab 15 Uhr 
geschlossen

01.03. – 31.12.
Schwäbischer Sonntagsbraten mit 
hausgemachten Spätzle und ver-
schiedenen Salaten, ¼ Wein

Brauhaus am Schlössle

Georg und Markus Neumann 
Backnanger Str. 78/2 
71560 Sulzbach an der Murr

 0 71 93 / 93 07 07  93 07 27
 info@brauhaus-am-schloessle.de
 brauhaus-am-schloessle.de 

Geöffnet 11-23 Uhr, Ruhetag Montag, 
April bis September Montag ab 16 Uhr 
geöffnet 

Wir brauen unser Bier selbst!  
Veranstaltungen mit Musik und Tanz

01.02. – 31.12. 
Paniertes Schweineschnitzel mit 
Zwiebel und Käse überbacken, 
braune Sauce, Bratkartoffeln,  
kleiner Salat, ¼ Wein

Gaststätte Brunnenstüble

Ute Strzeletz 
Kleinhöchberg 18 
71560 Sulzbach-Kleinhöchberg

 0 71 93 / 90 05 94  9 30 69 29
 info@brunnenstueble.de
 brunnenstueble.de

Geöffnet Freitag bis Sonntag und 
Feiertage

01.02. – 30.09.
Rostbraten mit Bratkartoffeln und 
Salat, ¼ Wein

01.10. – 30.12.
Rehbraten mit hausgemachten 
Spätzle und Salat, ¼ Wein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

Königin der Nadelhölzer  
Eine Besonderheit im mittelgebir-
gigen Naturpark ist das natürliche 
Vorkommen der Weißtanne. Mit 
ihrem tief greifenden Wurzelsy-

stem ist sie ein Garant für sturm-
stabile Wälder. Weitere besondere 

ökologische Eigenschaften der 
Weißtanne sind hohe Schattenver-
träglichkeit und üppige Verjüngung 

bei geregelten Wildbeständen. 
Die Jungpflanzen wachsen im 

Schutz des Altbestandes heran 
und können über Jahrzehnte auf 

Licht und Raum warten. Stirbt ein 
alter Baum oder wird er geerntet, 
bildet die vorhandene Verjüngung 
nahtlos die neue Waldgeneration. 
So entstehen auf natürlichem Weg 

mehrstufig aufgebaute Wälder. 
Die Weißtanne leistet einen kö-

niglichen Beitrag zur ökologischen 
Stabilität und Vitalität des Waldes.
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waldenburg

Gaststätte Sportheim 

Waldenburg

Kiriaki Salpingidou 
Siercker Str. 9 
74638 Waldenburg

 0 79 42 / 25 11   46 13
 sportheim-waldenburg@t-online.de
 sportheim-waldenburg.de

Geöffnet 10-1 Uhr, Ruhetag Montag 

01.02. – 31.05.
Putensteak mit Früchten und Käse 
überbacken, dazu Kartoffelchips 
und gemischter Salat, ¼ Wein

01.06. – 30.09.
Zwei Fleischspieße vom Grill  
mit Tsatsiki, Tomatenreis und  
gemischtem Salat, ¼ Wein

01.10. – 31.12.
Gefülltes Hacksteak mit Tomate 
und Schafskäse, dazu Tsatsiki, 
Wilde Kartoffeln mit Salatteller, 
¼ Wein

Nasse Füße vorprogrammiert   
Entlang des Hagbachs, des Gauchhauser Bachs und der Schwarzen Rot im 

Welzheimer Wald liegt das Naturschutzgebiet „Wiesentäler bei der Menzles-
mühle“. Die dort typischen nährstoffarmen Feucht-, Nass- oder Streuwiesen 

entstehen durch einen kleinräumigen Wechsel unterschiedlich grundfeuchter 
Standorte. Sie sind im Frühjahr an gelb blühenden Sumpfdotterblumen zu 

erkennen. Im Sommer entwickelt sich dort eine bezaubernde Vielfalt an Blü-
tenpflanzen, darunter auch seltene Orchideen oder die gefährdete Trollblume. 

Die feucht-nassen Wiesentäler sind auch wichtige Lebensräume für seltene 
Insekten wie Libellen, Tagfalter, Käfer und Heuschrecken.

Naturschutzgebiet Wiesentäler bei der Menzlesmühle
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welzheim

Gasthof Zum Lamm

Familie Eisenmann 
Gschwender Str. 7 
73642 Welzheim

 0 71 82 / 88 03  44 92
 lamm.welzheim@online.de

Ruhetag Montag

01.02. – 10.04.
Schweinebraten mit Wirsing- 
gemüse und Röstkartoffeln,  
¼ Löwensteiner Riesling

11.04. – 30.11.
Junges Weidelamm mit grünen 
Bohnen und Röstkartoffeln,  
¼ Löwensteiner Riesling

Gaststätte Schützenhaus

Thilo Haefke 
Heide 5 
73642 Welzheim

 0 71 82 / 64 97

Geöffnet Montag bis Freitag 11-14  
und 17-23 Uhr, Samstag und Sonntag 
10-22 Uhr, Ruhetag Dienstag

01.02. – 30.11.
Schweinelendchen mit Rahm-
champignons dazu handgeschabte 
Spätzle und Salatteller, ¼ Wein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot

s’Stadtparkstüble

Benjamin Rosenkranz 
Tannwiese 3 
73642 Welzheim

 0 71 82 / 49 78 87
 stadtparkstueble@hotmail.de

Geöffnet Montag bis Freitag ab 17 Uhr, 
Samstag und Sonntag 11.30-14 Uhr und 
ab 17 Uhr, Ruhetag Mittwoch

Durchgehend warme Küche von April 
bis September 

01.02. – 14.07. 
Kotelett vom Schwäbisch- 
Hällischen Landschwein nach  
„Stüble-Art“ mit Speck, Zwiebel 
und Sauce Hollandaise überba-
cken, dazu Röstkartoffeln, ¼ Wein

15.07. – 31.08 
Große bunte Salatauswahl mit 
gebratenen Rindfleischstreifen in 
feinen Kräutern und Zucchinichips, 
¼ Wein

01.09. – 30.11. 
Krustenbraten vom Schwäbisch-
Hällischen Landschwein mit Va-
nillekarotten und hausgemachten 
Spätzle, ¼ Wein

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot 

Restaurant Café Molina

Christopherus-Heim e. V. 
Laufenmühle 8 
73642 Welzheim-Laufenmühle

 0 71 82 / 80 07 77
 erfahrungsfeld@laufenmuehle.de
 eins-und-alles.de

Geöffnet siehe Homepage

02.02. – 23.12.
Saftiges Steak vom Schweinerü-
cken mit Tomaten und Mozzarella 
überbacken, dazu Kartoffelrösti 
und Salat, ¼ Wein
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wüstenrot

Gaststätte Waldhorn

Wolfgang Weber 
Alte Straße 7 
71543 Wüstenrot-Finsterrot
0 79 45 / 22 85

 web-max@gmx.de

Ruhetag Dienstag

01.02. – 30.04.
Klößlesuppe, Schwäbischer 
Sauerbraten mit Spätzle und ge-
mischtem Salat, ¼ Löwensteiner 
Trollinger

01.05. – 15.07.
Flädlesuppe, Bärlauchflädle mit 
Pilzragout und gemischtem Salat, 
¼ Löwensteiner Trollinger

16.07. – 15.12.
Maultaschensuppe, Saure Nierle 
mit Spätzle und gemischtem Salat, 
¼ Löwensteiner Trollinger trocken

 Naturpark-Kinderteller im Angebot
 Naturpark-Seniorenteller im Angebot 

Hotel Restaurant 

Cafe Schönblick

Familie Peter Stoll 
Kretschmerstr. 1 
71543 Wüstenrot

 0 79 45 / 4 76   10 36
 hotel-schoenblick-wuestenrot@ 
t-online.de

 hotel-schoenblick-wuestenrot.de

Mitglied bei „Schmeck den Süden 
Baden-Württemberg“, Servicegasthof 
Bett & Bike

01.02. – 30.04.
Würziges Zigeunersteak vom 
Schwein mit Kroketten, dazu bunte 
Salate der Saison, ¼ Wein

01.05. – 31.08.
Kräuteromelette mit gebratenen 
Steinchampignons, Schinken und 
Käse, dazu bunte Salate der  
Saison, ¼ Wein

01.09. – 30.11.
Züricher Geschnetzeltes vom 
Schwein mit Pilzen in Rahm, dazu 
Käsespätzle und bunte Salate der 
Saison, ¼ Wein

Flugakrobaten mit Echoortung
Wer kennt sie nicht, die „geflügelten Mäuse“, die in der Nacht riskant an-
mutende Flugmanöver vollziehen und mit Hilfe der Echoortung auf Insek-
tenjagd gehen? In den reich strukturierten und naturnah bewirtschafteten 

Laubmischwäldern des Naturparks hat die seltene Bechsteinfledermaus ihre 
Heimat. Erst wenn es unter dem Blätterdach des Waldes stockdunkel ist, fliegt 
sie zur nächtlichen Insektenjagd aus. Dabei sendet sie sehr kurze Ultraschall-
Rufe aus und benutzt ihre großen Ohren, um selbst die geringsten Echolaute 
wahr zu nehmen. Sie ist nicht nur in der Lage Fluginsekten, sondern auch auf 

Blättern und am Boden ruhende Insekten zu erbeuten.

Natürlicher Wohnraum für Fledermäuse
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Ganz im Sinne Goethes bitten wir 
Sie, unserem kleinen Natur-Knigge 
mit seinen Hinweisen zu naturver-
träglichem Verhalten Beachtung zu 
schenken. Mit dem richtigen Verhal-
ten in Wald und Wiese ist Ihnen ein 
ungetrübter Naturgenuss und ein 
wunderschöner Aufenthalt im Natur-
park gewiss. 

Folgende Anhaltspunkte helfen Ihnen 
respektvoll mit unser aller Natur um-
zugehen: 

 Bitte parken Sie nur auf den dafür 
vorgesehenen Parkplätzen.

 Bleiben Sie bitte immer auf den 
ausgewiesenen Wegen. Sie schonen 
damit empfindliche Pflanzen, und 
stören die Tiere des Waldes nicht.

 Bitte beschädigen Sie keine Pflan-
zen, es könnte eine seltene Art sein.

 Sind Sie in der Dämmerung unter-
wegs, sollten Sie leise sein, um die in 
dieser Zeit besonders aktive Tierwelt 
nicht zu beunruhigen. Vielleicht 
werden Sie dann mit einer besonde-
ren Naturbeobachtung belohnt!

 Führen Sie Hunde bitte an der 
Leine, damit Wild und Weidevieh 
ungestört bleiben. 

kleiner natur-knigge

 Bitte lassen Sie keine Abfälle zu-
rück, die tierischen Bewohner des 
Naturparks und die nächsten Wan-
derfreunde danken es Ihnen. 

 Zünden Sie bitte kein Feuer außer-
halb eingerichteter Grill- und Feuer-
stellen an. Beachten Sie bitte, dass 
das Rauchen im Wald verboten ist!

 Bitte betreten Sie keine jagdlichen 
Einrichtungen, wie Hochsitze oder 
Futterstellen, die Jäger wären in 
ihrer Arbeit behindert. 

Viel Freude und Erholung in der Natur 
wünscht Ihnen das Team des Natur-
parks Schwäbisch-Fränkischer Wald! 

„Man muss mit der Natur langsam und lässlich verfahren,  
wenn man ihr etwas abgewinnen will.“  

Johann Wolfgang von Goethe
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naturpark-terminkalender 2010
Naturparkmärkte 
Eine bunte Mischung ganz besonderer 
Marktbeschicker erwartet die Besu-
cher. Von Groß bis Klein, Bummler, 
Radler, Spaziergänger, Müßiggänger 
und selbst Eilige können sich von 
einem „Markt der Entschleunigung“ 
in Bann ziehen lassen! Die fünf Natur-
parkmärkte laden zum gemütlichen 
Bummeln, Staunen und Schlemmen ein.  
Sonntag, 02. Mai: Auenwald 
Sonntag, 13. Juni: Spraitbach 
Sonntag, 18. Juli: Rudersberg 
Sonntag, 12. September: Wüstenrot 
Sonntag, 03. Oktober: Murrhardt 

17. Deutscher Mühlentag 
Am Pfingstmontag werden sich die  
historischen Mühlen auch im Natur-
park wieder von ihrer besten und he-
rausgeputzten Seite zeigen. Für Besu-
cher besteht dann die Gelegenheit, die 
einstigen Wunder der Technik wieder 
in Aktion zu erleben und anhand von 
Führungen in die Mühlenfaszination 
einzutauchen. 
Pfingstmontag, 24. Mai

Brunch auf dem Bauernhof 
Die gemeinsame Sommeraktion der 
sieben Naturparke Baden-Württem-
bergs: Am ersten Sonntag im August 
laden Landwirte der Naturparke auf 
ihre Höfe ein und bieten bei ländlich-
romantischer Atmosphäre regionale 
Gaumenfreuden an. Ein entspanntes 
Rahmenprogramm ermöglicht inte-
ressante Begegnungen mit den Natur-
park-Landwirten und macht diesen 
Sommertag unvergesslich.  
Anmeldung erforderlich. 
Sonntag, 01. August 

„Ebnisee für alle“ -  
Integrative Veranstaltungen  
am Ebnisee. 
An vier Terminen im Sommer gibt 
es rund um den Ebnisee einiges zu 
erleben. Die Naturparkführer Schwä-
bisch-Fränkischer Wald bieten in 
Kooperation mit dem Ebnisee-Verein 
allerhand spannende und spaßige 
Begegnungen für Menschen mit und 
ohne Einschränkungen. 
Sonntags: 23. Mai, 20. Juni, 25. Juli,  
29. August 

„Natur-Erlebniscamp  
am Steinknickle“ 
Die Naturparkführer Schwäbisch-
Fränkischer Wald und die Gemeinde 
Wüstenrot veranstalten gemeinsam 
ein Erlebniscamp der anderen Art. An 
drei Terminen in diesem Jahr ermög-
licht das Team auf vielfältige Weise ein 
Naturerleben mit allen Sinnen für Jung 
und Alt, für Groß und Klein.
Sonntags: 18. April, 07. Juli,  
19. September 

Tag des Schwäbischen Waldes -  
„Naturerlebnis hoch zehn“ 
Traditionell zeigt der Schwäbische 
Wald an seinem großen Ereignistag  
im September, was alles in ihm  
steckt. Im Naturpark werden zahl-
reiche Erlebnisaktionen für Groß und 
Klein angeboten. Veranstalter ist die 
Fremdenverkehrsgemeinschaft  
Schwäbischer Wald.
Sonntag, 19. September 

Weitere Informationen zu diesen und 
vielen weiteren Veranstaltungen fin-
den Sie auf unserer Homepage:  
www.naturpark-sfw.de
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Wochenmärkte im Naturpark 
Alfdorf (WN)  
Marktstand Marktplatz: 
Samstag 8-12 Uhr 

Althütte (WN)  
Obststand Marktplatz: 
Dienstag 8-13 Uhr, Freitag 13-19 Uhr 

Auenwald (WN)  
Gemüsestand vor „Rose“:  
Donnerstag 9-13 Uhr 

Backnang (WN)  
Fußgängerzone: Mittwoch 9-13 Uhr, 
Samstag 8-13 Uhr 

Beilstein (HN)  
Am Kelterplatz: Freitag 12-18 Uhr 

Bretzfeld (KÜN)  
Auf Bürgerwiese: Freitag 13.30 -17 Uhr 

Fichtenberg (SHA)  
Marktplatz: Freitag 14-17 Uhr 

Gschwend (AA)  
Marktplatz: Donnerstag 14-17 Uhr 

Kupferzell (KÜN)  
Ehemaliges Bahnhofsgelände:  
Donnerstag 8-12.30 Uhr 

Lorch (AA)  
Beim Rathaus: Freitag 7-12 Uhr 

Murrhardt (WN)  
Marktplatz: Freitag 7-13 Uhr 

Oberstenfeld (LB)  
Am Rathaus: Samstag 9-13 Uhr 

Öhringen (KÜN)  
Marktplatz:  
Mittwoch, Samstag 8-12 Uhr 

Plüderhausen (WN)  
Marktplatz: Mittwoch 7-12 Uhr, 
Samstag 7-12 Uhr 

Rosengarten (SHA)  
Grundschule an der Flurstraße:  
Donnerstag 14-17 Uhr 

Rudersberg (WN)  
Beim alten Rathaus: Mittwoch 8-11 Uhr 

Schwäbisch Hall (SHA)  
Kreuzäckermarkt am Limpurger Platz: 
Freitag 14.30-16.30 Uhr 
Lukasmarkt im Hof der Lukaskirche: 
Freitag 15-17 Uhr 
Marktplatz: Mittwoch 7-12 Uhr, 
Samstag 7-12 Uhr 
Teurershofmarkt, Stauferstraße 34: 
Freitag 14.30-17 Uhr 

Spiegelberg (WN)  
Am Rathaus: 
Dienstag 7-12 Uhr, Freitag 7-12 Uhr 

Spraitbach (AA)  
Parkplatz Kohl: Freitag 7.30-12.30 Uhr 

Sulzbach an der Murr (WN)  
Marktplatz:  Samstag 8-11 Uhr 

Untergruppenbach (HN)  
Unterheinriet Ortsmitte: 
Donnerstag 13.45-15 Uhr 

Urbach (WN)  
Am Rathaus: Freitag 14-18 Uhr 

Welzheim (WN)  
Gottlob-Bauknecht-Platz:  
Mittwoch 8-13 Uhr, Samstag 8-13 Uhr 

Wüstenrot (HN)  
Dorfplatz: Freitag 7-12 Uhr

Bildnachweis: 
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